GRASPROTEIN TIL GRISE

LENE STODKILDE, MORTEN AMBYE-JENSEN,
MARGRETHE THERKILDSEN, SOREN KROGH
JENSEN

INSTITUT FOR HUSDYRVIDENSKAB, INSTITUT FOR INGENIZRVIDENSKAB,
INSTITUT FOR FODEVARER, AARHUS UNIVERSITET

3 4 o7 TTIN, Pt

v aiseridL I C R O F §° <

IS} o

AAAAAA @KOKONGRES 2019 LENE ST@DKILDE-J@RGENSEN C@ §
s
IIIIIIIIIII 21. NOVEMBER 2019 ADJUNKT Or rgan R

INSTITUT FOR HUSDYRVIDENSKAB




SUPERGRASSPORK/ GREENPORK

» Undersage effekten af at udskifte en del af det traditionelle foder med protein

udvundet fra lokaldyrket kl@vergraes

= Tilveekst og foderudnyttelse

= Produktkvalitet

Fonden for ekologisk landbrug 9UdP () IcROFs
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FODERBLANDINGER

= Protein udvundet fra ekologisk klavergraes
(R&protein: 47%)

= 4 forskellige fors@gsgrupper
= Kontrol AN
= 5% klovergreesprotein (12-14% af r&protein) ._\j"': an ¢
= 10% klavergrcesprotein (23-28% af r&protein) = §. 2
= 15% klevergrcesprotein (34-41% af rdprotein)
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FODERBLANDINGER

» Primcert kinesisk soja, som udskiftes
» Formuleret med forventning om ens vaekst.
= 15 % blanding (60-125 kg) bestdr udelukkende danske r&varer

Blanding 1 Blanding 2 Blanding 3
- 30 kg 30 - 65 kg 65 - 125 kg

FEsv 1,05 1,03 0,98
Rdprotein, % 20,6 18,6 17,0
Lysin, g/kg 11,6 9.8 8,9
Methionin, g/kg 3,9 3,1 2,9
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ANALYSERET INDHOLD

0 % Gron 5 % Gren 10 % L WA

Blanding 2

30 - 60 kq protein  protein p?;':?n p(r?;orferi\n
FEsv/kg 1,09 1,08 1,08 1,09

Protein, % 18,7 19,2 19,8 20,3
Fedt, % 3,7 4,0 4,0 4,2
Aske, % 4,8 50 54 5,5
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FORSOGSDESIGN

48 D-LY sogrise

Grise Skift til 2.
fravcennet foderblanding
8.November 20.December

2018 2018

Grise indsat i

forseg
15.november
2018
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Slagtning
7 Marts 2019

Skift til
3.foderblanding

24 januar 2019
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VAGT GENNEM FORSOGET
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DAGLIG TILVAKST OG FODERUDNYTTELSE
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K@D% VED SLAGT
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EFFEKT PA K@DKVALITET
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FARVE AF K@D OG SPAK
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SENSORISK BED@OMMELSE AF LUGT, SMAG OG
TEKSTUR

Stegt kad
ot mag Stegtked Tekstur
Luqt 3 S 9 smag Harhed mund
Bitter Syrlig Tyggetid = Saftighed
Grise lugt Sedlig lugt  smag \  smag yggeu aftighe
Metal Sgdlig  Merhed Knas lyd
smag smag 4
Metal lugt Syrlig lugt Grise Smuldrende Trevlet
smag
c— —_— 0 i

Margrethe 0 —5—10—15 % grees protein produkt

Therkildsen,

AU-FOOD
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KONKLUSION- FODERFORS@G

| dette forseg med 48 grise kan traditionelle proteinkilder udskiftes med
protein fra klevergraes fra fraveenning til slagt uden at det pavirker:

* Veaagt

* Tilvaekst
* Foderindtag
* Foderudnyttelse

Den @gede kadprocent skyldes sandsynligvis stigende proteinindhold og
aminosyreindhold med stigende iblanding af gren protein (fordejelighed).

Fonden for ekologisk landbrug 9Udp (" IcROFS

Organic RDD
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KONKLUSION-K@DKVALITET

Der blev ikke fundet forskel | hverken lugt, smmag eller tekstur |
kedet ved at fodre med stigende maengder klavergraesprotein

Fedtsyrer/antioxidanter:

« Stigende tilscetning af klavergraesprotein ager maengden af
omega 3 fedtsyrer, men pavirker ikke totalt indhold af
mcettet/umcettet fedt eller iodtal

« @get behov for antioxidanter (sundhed og holdbarhed)

Fonden for ekologisk landbrug QUdP () IcROFs
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